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Speisekarte für Gruppen ab 8 Personen

Menüauswahl ab 1. Mai 2024 – Verbindliche Bestellung
Bitte wählen Sie max. 2 Vorspeisen, max. 2 Dessert und max. vier Hauptgänge aus.
Teilen Sie uns bis 7 Tage vor Ihrem Besuch bitte die Menüauswahl mit.

Datum:_______________Uhrzeit:________________Personenzahl:_________________

Vorspeisen (Bitte max. zwei Vorspeisen wählen)

_____  Kartoffel- Knoblauchsuppe mit Croûtons   6.50

_____  ½ geräucherte Sauerländer Forelle mit Toast und Butter   10.90

_____  Meerrettichsuppe mit Räucherlachs   7.50

_____  Rindfleischsuppe mit Markklößchen   6.50

_____  hausgemachte Gulaschsuppe mit reicher Einlage   6.50

Hauptgänge (Bitte max. vier Hauptgänge wählen)

_____  Medaillons vom Schweinelendchen im Speckmantel
            Broccoli in Mandelbutter und hausgemachte Bandnudeln   21.50

_____  Vegetarischer Buchweizenpfannekuchen gefüllt mit Blattspinat und Käse   13.90

_____  Wildragout aus der Wittgensteiner Jagd in Wacholderrahmsauce
           Kartoffelkroketten, Apfelmus mit Preiselbeeren vom Kahlen Asten   22.90

_____  Putenschnitzel Cordon bleu, gefüllt mit Schinken und Käse
            Pommes frites und ein Salat vom Buffet   19.50

_____  Pikantes Rindergoulasch, hausgemachte Nudeln und Salat vom Buffet   18.90
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_____  Bayerischer Leberkäse mit Spiegelei und süßen Senf, 
            Gewürzgurke und Bratkartoffeln   12.90

_____  Schweineschnitzel in der Rahmsauce mit frischen Champignons
            Pommes frites und ein Salat vom Buffet   19.50

_____  Sauerländer Forelle Müllerin, aus dem Lennetal, in Butter gebraten
            dazu Salzkartoffeln und Salat vom Buffet   21.90

_____  Schweinelendchen mit frischem Spargeln
            dazu mit zerlassener Butter und Kroketten   28.90

_____  Statt zerlassene Butter, eine frisch aufgeschlagene Sauce Hollandaise   2.50

Desserts (Bitte max. zwei Dessert wählen)

_____  Creme Brûlée von weißer Schokolade und Tonkabohne   5.90

_____  Panna cotta von Buttermilch aus der Upländer Bauernmolkerei 
            dazu verschiedene Fruchtsaucen   6.20

_____  Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne   7.20

_____  Bourbon Vanilleeis mit frischen Erdbeeren   7.80

Zahlungsart: vor Ort in Bar, EC, Visa, Master Card

Ihre Kontaktdaten / Name: ___________________________________________________

Adresse:__________________________________________________________________

Telefonnummer:_______________________E-Mail:______________________________

Datum / Unterschrift:_______________________________________________________

Bemerkungen:_____________________________________________________________
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